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Unser Firmenlogo:

Der Erlenmeier-Kolben steht für das Verfahren 
der Destillation und die Eule für das Wissen und 
Können des Destillateurs. 



Otto Schmidt Walter Schmidt

Andreas Schmidt Sebastian Schmidt





Un#ere Ge#chichte 
Der Gründer und Namensgeber von OSCHMI, Otto Schmidt, arbeitete im 2. Jahrzehnt des 20. Jahrhunderts 
als Glasmacher in Bernsdorf. Da Glasmacher unter sehr „heißen“ Arbeitsbedingungen arbeiten, musste viel ge-
trunken werden. Enorme Mengen an Hitzegetränken wurden aus anderen Orten für die Bernsdorfer Glasmacher 
herangeschafft. Und so kam Otto Schmidt  die Idee, diese Getränke in Bernsdorf selbst zu produzieren. Um 1919 
wurde schließlich die  Mineralwasser- und Limonadenfabrik Otto Schmidt aus der Taufe gehoben. Ein paar Jahre 
später hatte sich die Produktpalette bereits erheblich erweitert und so wurde 1927 der Betrieb „OSCHMI Otto 
Schmidt - Fabrik Feiner Liköre und Mineralwässer“ gegründet. Otto Schmidt führte seinen Betrieb bis  zu seinem 
Tod im Jahre 1951. Danach übernahm sein Sohn Walter, inzwischen ausgebildeter  Destillateur, das Ruder. 
 
Bis 1961 brachte der Bernsdorfer Familienbetrieb über 50 verschiedene Spirituosen unter klangvollen Namen 
wie Silberstern, Enzian, Goldwasser, Manuela, Schwarze Johanna, Persiko, Eiskümmel, Cherry-Brandy, Allasch 
und La Prunelle hervor. Darunter natürlich auch die Markenzeichen der Firma, „Echter Bernsdorfer Kräuterlikör“ 
und „Echte Bernsdorfer Matetropfen“.

1961 erfuhr der Betrieb einen wesentlichen Einschnitt. „Vater Staat DDR“ verordnete die Einstellung  der Spirituo-
sen-Produktion. Die einzige Ausnahme: der Kumpeltod. Dieser durfte, um die Versorgung der sozialistischen Ar-
beiterklasse, speziell der Kohlekumpel, mit Deputatschnaps zu gewährleisten,  vorerst weiter hergestellt werden. 
Der nächste staatliche Eingriff 1972, die Zwangsverstaatlichung, brachte dann jedoch das endgültige Aus für den 
Familienbetrieb. 

Erst nach der Wende 1989 ergab sich für die dritte Generation der Familie die Chance, mit OSCHMI  an alte Tradition 
anzuknüpfen. Nach einer kurzen Zeit als Lohnmosterei eröffnete Walters Sohn  Andreas im Jahr 1990 den OSCHMI 
Getränkefachmarkt im ehemaligen Betriebsgebäude in der Kamenzer Straße. Ebenso reifte der Entschluss, alte 
Oschmi-Traditions-Spirituosen wieder an das  Licht zu holen, nun fehlte es jedoch an Platz dafür.

So entschloss sich die Familie Schmidt, eine große Investition vorzunehmen. Es wurde ein  leerstehendes Ge-
bäude von der Fa. Maurer & Söhne, ehemals Fa. Haas, in der Feldstraße 6a  gekauft, um ein Großhandelslager für 
Weine, Sekte und Spirituosen zu errichten, sowie einen   angrenzenden Neubau für einen Getränkefachmarkt zu 
realisieren. Der Fachmarkt wurde am  06.05.1994 eingeweiht und die alten Marken „Echter Bernsdorfer Kräuter-
likör“, „Echte Bernsdorfer  Matetropfen“ und „Kumpeltod“ wurden wieder verkauft, sowohl im Markt als auch im  
Großhandelsgeschäft. Dazu kamen später der „Klosterliqueur St. Marienstern“, der „Kräuterlikör  St. Marienthal“, 
das „Grubenwasser“ und der „Lustige Spreehecht“. 

Im Jahr 1999 übernahm Andreas´ Sohn Sebastian die Firma. Regelmäßig kommen neue Marken wie  „Glühwürmchen“, 
„Schwarzer Müller“, „Eierlikör“ und „Schokoladenlikör“, „Bernsdorfer Rathaus-Sekt“ und „Schokoblau“ dazu. 
 
Immer neue  Ideen aus unserem Hause und von unseren „Eigenmarken“-Kunden führen zu kreativen, wohlschme-
ckenden Spirituosen im Oschmi-Programm.





Un#ere Marken in Wort und Bild

Eier-Likör nach
Oschmi-Rezept
Dieser Likör war fester Be-
standteil im Oschmi-Liefer- 
programm der 50er und 60er 
Jahre. Nun ist er mit den 
historischen Etiketten 
wieder da, lecker mit Eiern 
aus Bodenhaltung, hohem 
Eigelbanteil und kräftigen 
20%vol. 

Bernsdorfer 
Rathaus Sekt
Ein Sekt für unseren Ort und 
alle, die gerne eine Berns-
dorfer Marke verschenken 
möchten. 0,75l Sekt trocken 
oder halbtrocken.

Echter Bernsdorfer
Kräuterlikör
Ein Likör mit echter Berns- 
dorfer Tradition, nachzulesen 
in „Unsere Geschichte“.
Das Rezept des Firmengrün-
ders Otto Schmidt enthält u.a. 
folgende Kräuter: Fenchel, 
Kalmus, Pomeranze, Thymian, 
Wermut, Iriswurzel, Gewürz-
nelken, Sternanis, Zimtblüte 
und Koriander. Das „Wieviel 
von allem“ bleibt, wie seit 
über 90 Jahren geheim. 
Die 32% vol. sind garantiert. 

Echte Bernsdorfer
Matetropfen
Dieser 35%-ige Kräuterbitter 
ist ebenfalls ein Traditions- 
produkt von OSCHMI und für 
alle „Nicht-Süß- Genießer“  
sehr geeignet, auch als sog. 
Verteiler nach fettem Essen 
oder wenn`s im Magen grum-
melt. Der Likör enthält einen 
südamerikanischen Mate-
tee-Extrakt sowie Anis, 
Dill, Kümmel, Koriander, 
Myrrhe und Minze. 





Glühwürmchen
Dahinter verbirgt sich ein 
25%-iger schwarzer Johan-
nisbeerlikör mit Blattgold 
zum Pur-Trinken oder Auf-
spritzen mit Sekt. Die 0,5 L 
Ambience Flasche wird nach 
der Füllung aufwendig mit 
Glasfarbe in  weiß bedruckt.  

Kantorka
Eine Referenz an die sor-
bische Tradition in unserer 
Lausitz. „Kantorka“ wird die 
jeweilige Vorsängerin der 
Chöre (Kantorki) genannt, 
die zum Osterfest in ihren 
Trachten das traditionelle 
Ostersingen in Schwarz-
kollm, Schleife und anderen 
Orten veranstalten.  
Enthalten ist ein 25%-iger 
Johannisbeerlikör.

Klosterliqueur
Sankt Marienstern
Dieser edle helle Liqueur 
wurde in der Tradition der  
alten Klosterdestillen für 
das Kloster Sankt Mariens-
tern in Panschwitz-Kuckau 
in Zusammenarbeit mit der 
Äbtissin Benedicta Wau-
rick im Jahre 1994 kreiert. 
Folgende feine Kräuter und 
Gewürze geben diesem 35%- 
igen Liqueur u.a. seine fein-
würzige,  wohlschmeckende 
und aromatische Note: Kori-
ander, Anis und Zimt. 





Lustiger Spreehecht
Der kräftige 40%-ige 
Kräuterlikör enthält u.a. 
Koriander, Zimt und Anis. Er 
wurde ursprünglich für die 
Spreewaldregion und die 
Kahnfährleute entwickelt. 
Heute wird er in der ganzen 
Oberlausitz gern getrunken.

Krabat-Mühlen-Likör
Die Ortsvorsteherin, Frau 
Gertrud Winzer hatte eine  
Vision für Schwarzkollm: Die 
Krabat-Mühle sollte aufer- 
stehen, gebaut aus den Zie-
geln von Jahrhunderte alten 
Häusern und  von fahrenden 
Gesellen. Diese Vision wurde 
wunderbare Wirklichkeit 
und zum Anziehungspunkt 
für Menschen aus nah 
und fern. Die alljährlichen 
Krabat-Festspiele sind DAS 
Ereignis in unserer Gegend. 
Frau Winzer war es auch, die 
mit uns diesen feinen 35%-
igen Kräuterlikör entwickelt 
hat. Sie erkannte das Poten-
zial. „Chapeau Frau Winzer“.

Kräuterlikör Kloster
St. Marienthal
Ein dunkler Kräuterlikör 
mit 35%vol. und feinem 
Anis-Aroma sowie ausge-
suchten Kräutern, herge-
stellt nach Art der alten 
Klosterdestillen des im 
Jahre 1234 gegründeten 
Klosters St. Marienthal in 
Ostritz. 

Kumpeltod
Dahinter  verbirgt sich ein 
32%-iger Klarer. Als Trink- 
branntwein für Bergarbeiter 
wurde dieser zu  DDR-Zeiten 
von Oschmi und nach 1972 
vom VEB Getränkebe- 
triebe Cottbus BT Hoyers-
werda Abt. Bernsdorf als  
Deputatschnaps für die 
Kohlekumpel der Region 
hergestellt. Das Etikett zeigt 
einen Bergmann mit dem 
typischen Arschleder.





Schwarzer Müller
Der Schwarze Müller, in 
der Sage Jenseitsfigur und 
Künstler der schwarzen 
Magie, geht mit diesem  
Aronia-Likör mit 15%vol. eine 
zauberhafte Verbindung ein. 
Eine weitere Referenz an un-
sere „Krabat“- Region. Herr 
Dieter Klimek tritt in Gestalt 
des „Schwarzen Müllers“ als 
Botschafter der Oberlausitz 
an  vielen Orten in Erschei-
nung. Mit ihm wurde diese 
Marke entwickelt. 

Schokoladen-Likör
nach Oschmi-Rezept
Dieser Likör war fester Be-
standteil im Oschmi Liefer- 
programm der 50er und 60er 
Jahre. Nun ist er mit den his-
torischen Etiketten wieder 
da, lecker mit Ei, intensivem 
Schokoladengeschmack und 
kräftigen 20%vol. 

Schokoblau
Eine leckere 25%-ige Ver- 
bindung von Heidelbeerlikör 
mit Schoko-Geschmack in 
einer weißen Apothekerfla- 
sche mit Holzkork. Hervor- 
ragend, wie alle unserer 
Spirituosen, als Geschenk 
geeignet.    





Eigenmarken
Sie möchten für einen Event, eine Region, eine Stadt, ein Dorf, einen Verein oder Ihr Unternehmen  eine Eigenmarke 
kreieren, mit der Sie sich exklusiv in Szene setzen können und der Wiedererkennungswert gegeben ist? Sie möch-
ten damit „danke“ sagen, sich bekannt machen oder ein Souvenir für Ihre Region herstellen lassen, das sowohl-
Einwohner als auch Touristen begeistert...? Dann sind wir Ihr Partner! 

Eigenmarke Sekt
Die persönliche Sektmarke ist eine Visitenkarte Ihres Hauses. Sekt-Genuss der anderen, der „eigenen Art“ für  
Sie und Ihre Kunden. Gestalten Sie Ihre Sektmarke  nach Ihren Wünschen, individuell und einzigartig. Auf Wunsch 
helfen wir Ihnen gerne, Ihre   Gestaltungsideen zusammen mit Logo, Schriftzügen oder Bildern auf das Etikett zu 
bringen. Wir unterbreiten Ihnen gerne ein Angebot, auch zu den Preisen. 
Die Mindest-Mengen-Staffel beträgt: 
Für 0,75 L Sekt-Flaschen    228 Fl. = 38 Kartons  
Für 0,20 L Sekt-Flaschen 1.584 Fl. = 66 Kartons 

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir für Preisangebote und Proben eine Rechnung in Höhe von 50,- € er-                                                                         
stellen. Bei Auftragserteilung wird dieser Betrag gutgeschrieben.

Eigenmarke Spirituosen
Wir erstellen Ihnen ein auf Ihre Wünsche eingehendes Angebot. Beachten Sie bitte, dass eine Eigenmarke Zeit 
braucht und im Vorfeld einige Fragen zu klären sind:

WELCHE Flaschengröße und -form möchte ich für meine Eigenmarke?  
Die Möglichkeiten richten sich nach den Mindestbestellmengen. 

0,02 l =  2000 Flaschen     0,20 l =  120 Flaschen 
0,04 l =  2000 Flaschen     0,35 l =    60 Flaschen 
0,10 l =  120 Flaschen     0,70 l =    60 Flaschen

WAS soll in die Flasche gefüllt werden?
Möglich sind u. a. 
Kräuterliköre, Eierlikör, Obstler, Klarer, Korn, Fruchtliköre, Sahneliköre u.v.m.
  
WIE soll das Etikett aussehen?
Sie geben uns Ihren Etikettenentwurf per Mail. Beim Etikett sind bestimmte Angaben zwingend wie Bezeichnung, 
Inhalt, cl-Angabe, vol. %, Hersteller oder Vertriebs-Adresse. Auch sind bestimmte Maße des Etiketts notwendig. 
In einem Gespräch können wir all Ihre Fragen zu Ihrer Eigenmarke beantworten.

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir für Preisangebote und Proben eine Rechnung in Höhe  von 50,- € erstel-
len. Bei Auftragserteilung wird dieser Betrag gutgeschrieben.



Schatullen mit transparentem Deckel gefüllt mit:  

Art.-Nr: 345 

1 Flasche
Schokoladen-
Likör 0,35L 

+ 1 Flasche
Eierlikör 
0,35L

 + 2 Likör-
schalen  

Art.-Nr: 346 

1 Flasche
 Eierlikör 0,7L 

+ 1 Flasche
Schokoblau 
0,05L 

+ 2 Likör-
schalen  

Art.-Nr: 338

1 Flasche
Echter
Bernsdorfer 
Kräuter 0,7L

+ 1 Flasche 
Echter
Bernsdorfer 
Kräuter 0,1L 

+ 2 Likör-
gläser  

Art.-Nr: 348 

1 Flasche
Schwarzer 
Müller 0,35L

+ 1 Flasche
Schwarzer 
Müller 0,04L

+ 2 Likör-
gläser  

Art.-Nr: 349 

1 Flasche
Lustiger
Spreehecht
0,5L 

+ 3 Likör-
gläser  

Art.-Nr: 350 

1 Flasche
Kloster-
liqueur 0,5L

+ 1 Flasche
 Kloster-
liqueur 0,2L

+ 2 Likör-
gläser

Prä#ente-Manufaktur



Art.-Nr: 356  

1 Flasche Spohr Dornfelder 0,75L
+ 1 Flasche Spohr Lemberger 0,75L 

Kleine Taschen gefüllt mit: 

Art.-Nr: 351  

1 Flasche
Glühwürmchen
0,5L   

Art.-Nr: 352 

1 Flasche
Schokoblau 0,5L 
+ 2 Flaschen
Schokoblau 0,05L 

Wein trocken in Holz (Chile): 

Art.-Nr: 353  

1 Flasche
Viu Manent
Cab. Sauvignon 
0,75L

+ 1 Flasche
Viu Manent 
Sauv. Blanc 
0,75L

Wein trocken in Holz (Südafrika): 

Art.-Nr: 355  

1 Flasche 
Alvis Drift Pinotage 0,75L
+ 1 FlascheAlvis Drift Rosé 
0,75L 

Wein trocken in der Schatulle
mit transparentem Deckel (Chile): 

Art.-Nr: 354  

1 Flasche
Viu Manent Malbec Rosé 0,75 L 
+ 1 Flasche
Viu Manent Sauvignon Blanc 0,75L

Wein trocken in der Schatulle mit 
transparentem Deckel (Deutschland): 





Ge#chäft#bedingungen
1. Zahlungsbedingungen und Eigentumsvorbehalt
Barzahlung bei Lieferung, vereinbarter Bankeinzug oder Vorkasse. Bei Erstbelieferung grundsätzlich 
Barzahlung oder Vorkasse. Wir behalten uns das Eigentum an der gelieferten Ware bis zum Eingang aller 
Zahlungen aus dem Kaufvertrag vor.

2. Lieferbedingungen und Lieferzeiten
Die Lieferkosten entnehmen Sie bitte der beiligenden Preisliste. Geliefert wird in der Regel direkt 
oder mit einem Versender unserer Wahl. Möchten Sie Ihre Ware bei uns selbst abholen, bitten 
wir Sie, uns mindestens einen Tag vorher darüber zu informieren. Bei Lieferungen von Sekt- bzw. Spiri- 
tuosen-Eigenmarken gelten die Lieferbedingungen lt. Angebot. Die Angabe von Lieferzeiten ist unver-
bindlich. Schadensersatzansprüche wegen nicht rechtzeitiger  Lieferung oder Nicht- Lieferung sind aus-
geschlossen.

3. Auftragsbestätigung
Aufträge, die von uns nicht schriftlich bestätigt werden, verpflichten uns in keiner Weise. Unsere Rech-
nungen gelten gleichzeitig als Auftragsbestätigung.

4. Rücktritt vom Vertrag
Nach Abschluss des Vertrages, d. h. nach unserer Auftragsbestätigung, sind wir berechtigt, vom  Vertrag 
ganz oder teilweise zurückzutreten, wenn eine Änderung in der Firma oder Person des  Käufers eintritt 
oder seine Kreditwürdigkeit in Folge nachträglich bekannter Tatsachen fragwürdig erscheint.

5. Reklamationen
Die Lieferungen sind sofort nach Erhalt auf Vollständigkeit und Richtigkeit zu überprüfen. Festgestellte 
Mängel, Schäden oder Fehlmengen bitte unverzüglich anzeigen. Bei Anlieferung durch Transporteure  ist 
der Schaden auf dem Transportpapier/Lieferschein zu vermerken. Nachträgliche Reklamationen  werden 
nicht anerkannt.

6. Haftungsausschluß
Für Folgeschäden aus Lieferungen und Leistungen übernehmen wir keine Haftung.

7. Erfüllungsort und Gerichtsstand
ist für beide Teile Hoyerswerda mit zuständigem Amtsgericht und das Landgericht Bautzen.

8. Aufrechnung
Die Aufrechnung mit fälligen Ansprüchen gegen unsere Ansprüche ist auch im Falle rechtskräftiger Ver-
urteilung ausgeschlossen. 



Inhaber: Sebastian Schmidt
Feldstraße 6a • 02994 Bernsdorf
Telefon: 03 57 23 - 20 432 • Telefax: 03 57 23 - 29 747
Mail: info@oschmi.com • www.oschmi.com

St.-Nr.: 213/269/01900 • USt.-ID-Nr.: DE 200 62 65 34
Volksbank Bautzen
IBAN: DE93 8559 0000 0371 5416 08 • BIC: GENODEF1BZV

Wir sind im Büro für Sie da:

Montag - Donnerstag von 9:00 - 16:00 Uhr
   Freitag  von 9:00 - 14:00 Uhr

Außerhalb unserer Bürozeiten freuen wir uns über Ihre Bestellungen, 
Fragen und Anregungen per Fax oder Mail. Diese werden umgehend bearbeitet.


