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Unser Firmenlogo:

Der Erlenmeier-Kolben steht fiir das Verfahren
der Destillation und die Eule fir das Wissen und
Konnen des Destillateurs.



Otto Schmidt

Andreas Schmidt

Sebastian Schmidt
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nsere Geschichte

Der Grunder und Namensgeber von OSCHMI, Otto Schmidt, arbeitete im 2. Jahrzehnt des 20. Jahrhunderts
als Glasmacher in Bernsdorf. Da Glasmacher unter sehr ,heif3en” Arbeitsbedingungen arbeiten, musste viel ge-
trunken werden. Enorme Mengen an Hitzegetrénken wurden aus anderen Orten fiir die Bernsdorfer Glasmacher
herangeschafft. Und so kam Otto Schmidt die Idee, diese Getranke in Bernsdorf selbst zu produzieren. Um 1919
wurde schliefilich die Mineralwasser- und Limonadenfabrik Otto Schmidt aus der Taufe gehoben. Ein paar Jahre
spater hatte sich die Produktpalette bereits erheblich erweitert und so wurde 1927 der Betrieb ,,0SCHMI Otto
Schmidt - Fabrik Feiner Likdre und Mineralwasser” gegriindet. Otto Schmidt fihrte seinen Betrieb bis zu seinem
Tod im Jahre 1951. Danach libernahm sein Sohn Walter, inzwischen ausgebildeter Destillateur, das Ruder.

Bis 1961 brachte der Bernsdorfer Familienbetrieb liber 50 verschiedene Spirituosen unter klangvollen Namen
wie Silberstern, Enzian, Goldwasser, Manuela, Schwarze Johanna, Persiko, Eiskimmel, Cherry-Brandy, Allasch
und La Prunelle hervor. Darunter natiirlich auch die Markenzeichen der Firma, ,,Echter Bernsdorfer Krauterlikor®
und ,,Echte Bernsdorfer Matetropfen®.

1961 erfuhr der Betrieb einen wesentlichen Einschnitt. ,Vater Staat DDR" verordnete die Einstellung der Spirituo-
sen-Produktion. Die einzige Ausnahme: der Kumpeltod. Dieser durfte, um die Versorgung der sozialistischen Ar-
beiterklasse, speziell der Kohlekumpel, mit Deputatschnaps zu gewahrleisten, vorerst weiter hergestellt werden.
Der néachste staatliche Eingriff 1972, die Zwangsverstaatlichung, brachte dann jedoch das endgiltige Aus fur den
Familienbetrieb.

Erst nach der Wende 1989 ergab sich fiir die dritte Generation der Familie die Chance, mit OSCHMI an alte Tradition
anzuknilpfen. Nach einer kurzen Zeit als Lohnmosterei er6ffnete Walters Sohn Andreas im Jahr 1990 den OSCHMI
Getrankefachmarkt im ehemaligen Betriebsgebaude in der Kamenzer Strafle. Ebenso reifte der Entschluss, alte
Oschmi-Traditions-Spirituosen wieder an das Licht zu holen, nun fehlte es jedoch an Platz dafir.

So entschloss sich die Familie Schmidt, eine grof3e Investition vorzunehmen. Es wurde ein leerstehendes Ge-
baude von der Fa. Maurer & Séhne, ehemals Fa. Haas, in der Feldstrafle 6a gekauft, um ein Grof3handelslager fur
Weine, Sekte und Spirituosen zu errichten, sowie einen angrenzenden Neubau fir einen Getrdnkefachmarkt zu
realisieren. Der Fachmarkt wurde am 06.05.1994 eingeweiht und die alten Marken ,,Echter Bernsdorfer Krauter-
likor”, ,,Echte Bernsdorfer Matetropfen“ und ,,Kumpeltod“ wurden wieder verkauft, sowohl im Markt als auch im
Gro3handelsgeschéaft. Dazu kamen spéater der ,Klosterliqueur St. Marienstern®, der ,Krauterlikdér St. Marienthal®,
das ,Grubenwasser® und der ,Lustige Spreehecht*.

ImJahr1999 tbernahm Andreas”Sohn Sebastiandie Firma. Regelméafiigkommen neue Marken wie ,,Gluhwirmchen®,
,Schwarzer Miiller®, ,Eierlikdr® und ,,Schokoladenlikér®, ,Bernsdorfer Rathaus-Sekt“ und ,,Schokoblau®“ dazu.

Immer neue ldeen aus unserem Hause und von unseren ,,Eigenmarken“-Kunden fiihren zu kreativen, wohlschme-
ckenden Spirituosen im Oschmi-Programm.



Einen neuen Eierlikér hat das Bernsdorfer Unternehmen ,,Oschmi“ seit
Kurzem im Sortiment. Der Likér ist dickfliissiger und unterscheidet
sich dadurch von vielen anderen. Angeboten wird er in Flaschen mit
dem historischen Etikett von 1954 aus Otto Schmidts ehemaliger
Bernsdorfer Likorfabrik. Probieren konnen ihn die Besucher am
Sonntag beim Weihnachtsmarkt in Bernsdorf. Die 81-jahrige Wal-
traud Mitschke hat das neue Produkt schon einmal getestet. Foto: hirl




Bernsdorfer
Rathaus Sekt

Ein Sekt fir unseren Ort und
alle, die gerne eine Berns-
dorfer Marke verschenken
mobchten. 0,751 Sekt trocken
oder halbtrocken.

Echte Bernsdorfer
Matetropfen

Dieser 35%-ige Krauterbitter
ist ebenfalls ein Traditions-
produkt von OSCHMI und fir
alle ,Nicht-Sif3- Genief3er”
sehr geeignet, auch als sog.
Verteiler nach fettem Essen
oder wenn's im Magen grum-
melt. Der Likor enthélt einen
siidamerikanischen Mate-
tee-Extrakt sowie Anis,

Dill, Kimmel, Koriander,
Myrrhe und Minze.

Musere Wiavken in LSort und Bild

Echter Bernsdorfer
Krauterlikor

Ein Likoér mit echter Berns-
dorfer Tradition, nachzulesen
in ,Unsere Geschichte“.

Das Rezept des Firmengriin-
ders Otto Schmidt enthalt u.a.
folgende Krauter: Fenchel,
Kalmus, Pomeranze, Thymian,
Wermut, Iriswurzel, Gewlirz-
nelken, Sternanis, Zimtblite
und Koriander. Das ,,Wieviel
von allem“ bleibt, wie seit
Uber 90 Jahren geheim.

Die 32% vol. sind garantiert.

Eier-Likor nach
Oschmi-Rezept

Dieser Likor war fester Be-
standteil im Oschmi-Liefer-
programm der 50er und 60er
Jahre. Nun ist er mit den
historischen Etiketten
wieder da, lecker mit Eiern
aus Bodenhaltung, hohem
Eigelbanteil und kraftigen
20%vol.






Kantorka

Eine Referenz an die sor-
bische Tradition in unserer
Lausitz. ,Kantorka“ wird die
jeweilige Vorsangerin der
Chore (Kantorki) genannt,
die zum Osterfest in ihren
Trachten das traditionelle
Ostersingen in Schwarz-
kollm, Schleife und anderen
Orten veranstalten.
Enthalten ist ein 25%-iger
Johannisbeerlikor.

Gliihwiirmchen

Dahinter verbirgt sich ein
25%-iger schwarzer Johan-
nisbeerlikdr mit Blattgold
zum Pur-Trinken oder Auf-
spritzen mit Sekt. Die 0,5L
Ambience Flasche wird nach
der Fillung aufwendig mit
Glasfarbe in weif3 bedruckt.

Klosterliqueur

Sankt Marienstern

i | Dieser edle helle Liqueur
wurde in der Tradition der
alten Klosterdestillen fiir
das Kloster Sankt Mariens-
tern in Panschwitz-Kuckau
in Zusammenarbeit mit der
Abtissin Benedicta Wau-
rick im Jahre 1994 kreiert.
Folgende feine Kréduter und
Gewdlirze geben diesem 35%
igen Liqueur u.a. seine fein-
wirzige, wohlschmeckende
und aromatische Note: Kori-
ander, Anis und Zimt.

L Kioster
Iy



Hoyerswerdaer Tageblatt

'‘Donnerstag, 21. September 1995

Grofdvaters Geheimrezept als Basis fiir die Zukunft

Andreas Schmidt plaudert aus der Firmengeschichte des Bernsdorfer Unternehmens ,,Oschmi* - Von Jens Fritzsche

Das Foto von GroRvater Otto Schmidt
hdngt Uber dem Biiro-Sessel seines
Enkels Andreas. Der trat in den acht-
ziger Jahren in die' FuBstapfen des
Erfinders des ,Echten Bernsdorfer,
dem. Krduterschnaps, der seit 1928
n der Kamenzer StraRe des Ortes
.gebraut” wurde.

Auf die Schnaps-Idee kam Otto
Schmidt, der eigentlich in der Glasfa-
orik des Ortes arbeitete, nachdem er
seit 1918 bei sich zu Hause fiir die
Glasarbeiter Erfrischungsgetriinke her-
tellte, die er dann auf Arbeit verkaufte.
Auf Limonade und Mineralwasser
‘olgten bald Kriuterlikér und Magen-
chnaps. Seit 1928 gab es dann die
Oschmi-Likérfabrik” auf der Kamen-
er Strafie. Der Name des Unterneh-
nens leitet sich dabei von Otto Schmidt

16

SACHSISCHE ZEITUNG

Dann kam das Jahr 1972. Enteig-
nung. Walter Schmidt wurde zum Ab-
teilungsleiter und damit zum Ange-
stellten in seinem eigenen Betrieb. ,Va-
ter muBte den Staat handschriftlich
darum bitten, daf er nun auch noch
die restlichen 51 Prozent des Unter-
nehmens iibernimmt.” Zu diesem Zeit-
punkt hatte Andreas Schmidt gerade
sein Lebensmitteltechnikstudium in
Dresden beendet. 1982 kam es dann
sogar zur BetriebsschlieBung.

Eine ,,parteiliche”
Ironie des Schicksals

Vier Jahre spiter stellt Andreas
Schmidt den Antrag, das ehemalige Fir-
mengelinde pachten zu diirfen: ,Ich

HOYERSWERDAER TAGEBL

Refept vom Dachboden

Seit vier Generationen produziert die Bernsdorfer Familie Schmidt
in vielen Regionen Deut__hlands iiberaus schitzt. Heute heil

VoN RAINER KONEN

agdeburg. Dresden. Berlin.

Wie ein richtiger ,Bernsdor-
fer* schmeckt, das wei man seit
geraumer Zeit auch in diesen Stid-
ten. Im europdischen Ausland hin-
gegen ist der Bernsdorfer noch so
etwas wie ein grofRer Unbekannter,

Bernsdorf prangt darauf. Sein Un-
ternehmen ist gewissermaflen
auch ein Werbetriger dieser Kom-
mune. Wer zum ,Echten Bernsdor-
fer Krduterlikor* greift, dem sticht
natiirlich das Wappen der Stadt ins
Auge.

»Oschmi 2000 - das ist ein Ge-
schift, welches sich auf den Ver-

Schmidt. Denn: ,Die Leute mégen
es heutzutage halt fruchtig*

In den 20er Jahren des vergange-
nen Jahrhunderts ging es jedoch
fiir die Menschen in der Region zu-
meist darum, den Durst zu 15schen.
Vor allem die in Bernsdorfarbeiten-
den Glasmacher hatten grofien
Durst. Nicht nur in ihrer freien

-
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Mittwoch, 21. August 1996

~0schmi 2000°-
Inhaber Sebas-
tian Schmidt
mit den Premi-
umprodukten
des Bernsdorfer
Unternehmens.
Folo: Rainer Konen

duterlikore, die man seit Jahren
ie Firma ,Oschmi 2000“.

fer Krauterlikor und die Matetrop
fen. Letztere seien iibrigens, so di¢
Empfehlung von Ingrid Schmidt
sehr zu empfehlen, wenn ,der Ma
gen nach einer Mahlzeit grum
melt*,

Als Sebastian Schmidt das Ge
schift von seinem Vater Andrea:
iibernahm. der fiir den loeistiechar

Kumpeltod: Auferstehung
in Bernsdorfer Geschiift

,Oschmi“ verkauft Bergmannsschnaps mit neuer Qualitat

Von Jens Fritzsche

Bernsdorf. Eine zeitlang war er ver-
schwunden, nun ist er wieder da: Der
im Volksmund ,Kumpeltod“ genannte
Bergmanns-Schnaps. Der-Bernsdorfer
Getrinkehindler und -hersteller An-
dreas Schmidt hat den einst ,steuer-
freien Trinkbranntwein” in die Regale
zuriickgeholt. Seit Mai kann man ihn
im Bernsdorfer ,Oschmi”-Getrinke-
markt kaufen.

LAuf die Idee bin ich aber nicht al-
leine gekommen”, erzdhlt Andreas
Schmidt. Eine feuchtfréhliche Idee
wihrend der Erdffnung der Berg-
mannskneipe ,Arschleder” in Senften-
berg sei es gewesen. ,So ‘ne richtige
Bergmannskneipe funktioniert schlief3-
lich nur mit dem echten Kumpeltod!”

Und wer, wenn nicht Andreas Schmidt
ist der richtige Mann fiir die Wieder-
geburt des beliebten Hochprozentigen.
»Schliellich hat schon mein Vater den
steuerfreien  Trinkbranntwein  in
Bernsdorf abgefiillt!”

Natiirlich ist er nicht ganz der alte,
der heutige ,Kumpeltod”. Der neue
Bernsdorfer Bergmanns-Schnaps ist
ein echter Klarer. ,Der Kumpeltod war
ja zum Schluf blof noch Karbid-
Schnaps, der neue ist besser!”

Nun hofft der Bernsdorfer Unter-
nehmer, daf der ,Kumpeltod” zum
Renner wird. ,Der Sommer ist fiir den
Schnapsverkauf immer eine schwierige
Zeit”, erlautert Andreas Schmidt. ,Der
Herbst und der Winter werden zeigen,
ob sich der nicht mehr Steuerfreie auf
dem Markt behaupten kann.”



] Krabat-Muhlen-Likor

Die Ortsvorsteherin, Frau
Gertrud Winzer hatte eine
Vision fir Schwarzkollm: Die
Krabat-Muhle sollte aufer-
stehen, gebaut aus den Zie-
geln von Jahrhunderte alten
Hausern und von fahrenden
Gesellen. Diese Vision wurde
wunderbare Wirklichkeit
und zum Anziehungspunkt
fir Menschen aus nah

und fern. Die alljahrlichen
Krabat-Festspiele sind DAS
Ereignis in unserer Gegend.
Frau Winzer war es auch, die
mit uns diesen feinen 35%-
igen Krauterlikdr entwickelt
hat. Sie erkannte das Poten-
zial. ,,Chapeau Frau Winzer*“.

Kumpeltod

Dahinter verbirgt sich ein

| 32%-iger Klarer. Als Trink-
i branntwein fir Bergarbeiter
‘ wurde dieser zu DDR-Zeiten
‘ von Oschmi und nach 1972
I vom VEB Getrénkebe-

1 triebe Cottbus BT Hoyers-
i werda Abt. Bernsdorf als
Deputatschnaps fir die
Kohlekumpel der Region
hergestellt. Das Etikett zeigt
einen Bergmann mit dem
typischen Arschleder.

Krauterlikor Kloster
St. Marienthal

Ein dunkler Krauterlikor
mit 35%vol. und feinem
Anis-Aroma sowie ausge-
suchten Krautern, herge-
stellt nach Art der alten
Klosterdestillen des im
Jahre 1234 gegriindeten
Klosters St. Marienthal in
Ostritz.

Lustiger Spreehecht
Der kraftige 40%-ige
Krauterlikoér enthélt u.a.
Koriander, Zimt und Anis. Er
wurde urspringlich fir die
Spreewaldregion und die
Kahnféhrleute entwickelt.
Heute wird er in der ganzen
Oberlausitz gern getrunken.

Lustige

SPREEHECH]



Trinkbranntwein |

I Aol | Preise
| 1 Lir.-
H ‘ lose | Flasche
Von 5 Lir. bis 20 Lir. . . | 25 ” 1.50 i
w . . N0 oo f 25 | 1as
120, , 20 , ... 25 || 138
|
| |‘
Von 5 Lir. bis 20 Lir. . . . i\ 30 1.80
- R | 30 " 1.68 =
120 , . 200 ‘ 30 || 160
Von 5 Lir. bis 20 Lir. . ’ 32 ‘ 1.90 2.10
235 . . 100 L 32 | 1.78 1.98
m . . 20 . . i‘ 32 :| 1.68 1.88

Lieferungsbedingungen:
E(éinl:l)ll:fl,ﬂ‘ sind freibleibend und versleher sich frei Eingangs-

Die Lieferung erfolgl bei loser Ware ausschlieplich Gebind
bei Flaschenbezug einsdhlieplich Gilas und Kilzle. s

Im ibrigen gellen meine allgemeinen Verkaufsbedingungen.

Eigentumsvorbehalt. Bis zur vollstandigen Bezahlung be-
halte ich mir das Eigenlumsrechl an der gelieferlen Ware vor.
Ich weise darauf hin, dap Liebereignung oder Verpfandung
der von mir gelieferlen Ware vor vollslindiger Bezahlumg
geseslich unzuldssig isl. g :

Bahnstation: Stragrdbdien-Bernsdorf O.-L.

Fr. Siedt, MR

Den ,,Schwarzen Miiller*
gibt es langst auch als Aronialikor

Vor dem Wasserrad der Krabatmiihle prisentieren der ,Schwarze Miiller” alias Diete
Klimek und der Inhaber der Bernsdorfer Firma ,0schmi*, Sebastian Schmidt, das Re-

sultat ihrer Zusammenarbeit, den Likdr ,Schwarzer Miller®.

Foto; Heinz Hirschfe

i Bernsdorf

Die Idee von Dieter Klimek

wirde als ,Oschmi“Kreation zu
er echten Erfolgsgeschichte.

VoN Heinz HIRSCHFELD

Der milde Aronialikér «Schwarzer Miiller»
ist seit seiner Einfithrung zu einer sensatio-
nellen Erfolgsgeschichte geworden. Das ha-
be ich mit keinem anderen regionalen Pro-
dukt aus unserem Hause so erlebt®, freut
sich ,Oschmi“-Inhaber Sebastian Schmidt.
Erstmals wurde der Likér im vergangenen
Oktober zum Erntedankfest an der Krabat-
miihle Schwarzkollm angeboten. ,Damals
prasentierten wir ihn in Geschenkekorb-
chen. Ich weiR noch, wie uns die Leute die
Kérbchen aus den Hénden gerissen ha-
ben*, erzihlt der ,Schwarze Miiller* alias
Dieter Klimek. Seitdem ist der ,Boom des
Likors* ungebrochen. Es gibt ihn nicht nur
an der Krabatmiihle und im Getrénke-

markt am ,0schmi“-Firmensitz in Berns-
dorf. Erwerben kann man ihn mittlerweile
auch in den beiden groRen Einkaufsmérk-
ten in Hoyerswerda.

Wie es eigentlich dazu kam, dass es
jetzt Likér vom ,Schwarzen Miiller” gibt,
weilk Dieter Klimek zu erzdhlen. Der Be-
triebshof von ,0schmi“ war im Spitsom-
mer 2014 der Ausgangspunkt fiir eine
Seenlandtour. Dieter Klimek kannte
,Oschmi* nur vom Namen her. Als er dort
ankam, schaute er sich um und entdeckte
in der ,Prisentemanufaktur® regionale
Produkte, die als Geschenke vermarktet
wurden. Da kam ihm, der ja auch ein offi-
zieller Botschafter der Oberlausitz ist,
gleich der Gedanke, etwas zu entwickeln,
das linger hilt als Brot vom ,Schwarzen
Miiller”. Es sollte etwas sein, was die Besu-
cher der Krabatmiihle in Schwarzkollm
und des ,Schwarzen Miillers® gern mit
nach Hause nehmen. Bei ,,Oschmi” rannte
er mit dieser Idee offene Tiiren ein. Der
Aronialikor ,Schwarzer Miiller” ist das Re-
sultat der Zusammenarbeit.
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Schokoladen-Likor

nach Oschmi-Rezept

Dieser Likor war fester Be-
standteil im Oschmi Liefer-
programm der 50er und 60er
Jahre. Nun ist er mit den his-
torischen Etiketten wieder
da, lecker mit Ei, intensivem
Schokoladengeschmack und
kraftigen 20%vol.

Schwarzer Miiller

Der Schwarze Miller, in

der Sage Jenseitsfigur und
Kinstler der schwarzen
Magie, geht mit diesem
Aronia-Likor mit 15%vol. eine
zauberhafte Verbindung ein.
Eine weitere Referenz an un-
sere ,Krabat“- Region. Herr
Dieter Klimek tritt in Gestalt
des ,Schwarzen Miillers“ als
Botschafter der Oberlausitz
an vielen Ortenin Erschei-
nung. Mit ihm wurde diese
Marke entwickelt.

"flC'ELEEERLIKGQ’SCHOMU»'::

Schokoblau

Eine leckere 25%-ige Ver-
bindung von Heidelbeerlikor
mit Schoko-Geschmack in
einer weif’en Apothekerfla-
sche mit Holzkork. Hervor-
ragend, wie alle unserer
Spirituosen, als Geschenk

geeignet.






Eigenmarien

Sie mdchten flr einen Event, eine Region, eine Stadt, ein Dorf, einen Verein oder Ihr Unternehmen eine Eigenmarke
kreieren, mit der Sie sich exklusiv in Szene setzen kénnen und der Wiedererkennungswert gegeben ist? Sie méch-
ten damit ,,danke” sagen, sich bekannt machen oder ein Souvenir flr Ilhre Region herstellen lassen, das sowohl-
Einwohner als auch Touristen begeistert...? Dann sind wir Ihr Partner!

Eigenmarke Sekt

Die persénliche Sektmarke ist eine Visitenkarte lhres Hauses. Sekt-Genuss der anderen, der ,eigenen Art“ fur
Sie und lhre Kunden. Gestalten Sie Ihre Sektmarke nach lhren Wiinschen, individuell und einzigartig. Auf Wunsch
helfen wir Ihnen gerne, lhre Gestaltungsideen zusammen mit Logo, Schriftziigen oder Bildern auf das Etikett zu
bringen. Wir unterbreiten Ihnen gerne ein Angebot, auch zu den Preisen.

Die Mindest-Mengen-Staffel betragt:

Fur 0,75 L Sekt-Flaschen 228 Fl. = 38 Kartons

Fiur 0,20 L Sekt-Flaschen 1.584 Fl. = 66 Kartons

Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass wir fir Preisangebote und Proben eine Rechnung in Héhe von 50,- € er-
stellen. Bei Auftragserteilung wird dieser Betrag gutgeschrieben.

Eigenmarke Spirituosen

Wir erstellen lhnen ein auf lhre Wiinsche eingehendes Angebot. Beachten Sie bitte, dass eine Eigenmarke Zeit
braucht und im Vorfeld einige Fragen zu klaren sind:

WELCHE Flaschengréf3e und -form méchte ich fiir meine Eigenmarke?
Die Méglichkeiten richten sich nach den Mindestbestellmengen.

0,021 = 2000 Flaschen 0,201l = 120 Flaschen
0,041 = 2000 Flaschen 0,351 = 60 Flaschen
0,701l = 120 Flaschen 0,70l = 60 Flaschen

WAS soll in die Flasche gefiillt werden?
Méglich sind u. a.
Krauterlikore, Eierlikor, Obstler, Klarer, Korn, Fruchtlikére, Sahnelikére u.v.m.

WIE soll das Etikett aussehen?

Sie geben uns lhren Etikettenentwurf per Mail. Beim Etikett sind bestimmte Angaben zwingend wie Bezeichnung,
Inhalt, cl-Angabe, vol. %, Hersteller oder Vertriebs-Adresse. Auch sind bestimmte Maf3e des Etiketts notwendig.
In einem Gespréach kénnen wir all Ihre Fragen zu lhrer Eigenmarke beantworten.

Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass wir fir Preisangebote und Proben eine Rechnungin Héhe von 50,- € erstel-
len. Bei Auftragserteilung wird dieser Betrag gutgeschrieben.



Art.-Nr: 345
1 Flasche

Schokoladen-

Likor 0,35L
+ 1 Flasche
Eierlikor
0,35L

+ 2 Likor-
schalen

Art.-Nr: 348

1 Flasche
Schwarzer
Miller 0,35L

+ 1 Flasche
Schwarzer
Miller 0,04L

+ 2 Likor-
glaser

Prasente-Vianujafur

Schatullen mit transparentem Deckel gefiillt mit:

Art.-Nr: 346

1 Flasche

Eierlikor 0,7L

+ 1 Flasche
Schokoblau
0,05L

+ 2 Likor-
schalen

Art.-Nr: 349

1 Flasche
Lustiger
Spreehecht
0,5L

+ 3 Likor-
glaser

Art.-Nr: 338

1 Flasche
Echter
Bernsdorfer
Krauter 0,7L

+ 1 Flasche
Echter

Bernsdorfer
Krauter 0,1L

+ 2 Likor-
glaser

Art.-Nr: 350

1 Flasche
Kloster-
liqueur 0,5L

+ 1 Flasche
Kloster-
liqueur 0,2L

+ 2 Likor-
glaser



Kleine Taschen gefiillt mit:

Art.-Nr: 351 Art.-Nr: 352

1 Flasche 1 Flasche
Glihwirmchen Schokoblau 0,5L
0,5L

Wein trocken in Holz (Stidafrika):
Art.-Nr: 355

1 Flasche
Alvis Drift Pinotage 0,75L

+ 1 FlascheAlvis Drift Rosé
0,75L

+ 2 Flaschen
Schokoblau 0,05L

Wein trocken in Holz (Chile):

Wein trocken in der Schatulle
mit transparentem Deckel (Chile):

Art.-Nr: 354
1 Flasche

Viu Manent Malbec Rosé 0,75 L

+ 1 Flasche
Viu Manent Sauvignon Blanc 0,75L

Art.-Nr: 353

1 Flasche

Viu Manent
Cab. Sauvignon
0,75L

+ 1 Flasche
Viu Manent
Sauv. Blanc
0,75L

Wein trocken in der Schatulle mit
transparentem Deckel (Deutschland):

Art.-Nr: 356

1 Flasche Spohr Dornfelder 0,75L
+ 1 Flasche Spohr Lemberger 0,75L
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Schnaps-ideen 25* VOL. ]

Prisente-Manufaktur :
D-02994 BERNSDORF | SACHSEN **

SCHOKOBLAU

SOMMER & FERIEN - BLAUBEEREN
SAMMELN MIT GROBMUTTER
IN DEN LAUSITZER WALDERN
DANACH GAB'S FUPR DIE FLEIRIGEN
SAMMLER EIN STUCK SCHOKOLADE
DAMALS MANGELWARE™!
AM ABEND WURDE DIE REICHE
ERNTE“ NOCH EINGEWECKT. IM
GUTEN ANKERGLAS- ODER VOM
GROBVATER ZU_HOCHPROZENTIGEM®
VEREDELT DIESE MOMENTE FANGT
SCHOKOBLAU EIN. UND ZAUBERT
ERINNERUNGEN AN DEN SOMMER
AUF DIE ZUNGE!

M
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Geschaytsbedingungen

1. Zahlungsbedingungen und Eigentumsvorbehalt

Barzahlung bei Lieferung, vereinbarter Bankeinzug oder Vorkasse. Bei Erstbelieferung grundsatzlich
Barzahlung oder Vorkasse. Wir behalten uns das Eigentum an der gelieferten Ware bis zum Eingang aller
Zahlungen aus dem Kaufvertrag vor.

2. Lieferbedingungen und Lieferzeiten

Die Lieferkosten entnehmen Sie bitte der beiligenden Preisliste. Geliefert wird in der Regel direkt
oder mit einem Versender unserer Wahl. Méchten Sie |hre Ware bei uns selbst abholen, bitten
wir Sie, uns mindestens einen Tag vorher dartiber zu informieren. Bei Lieferungen von Sekt- bzw. Spiri-
tuosen-Eigenmarken gelten die Lieferbedingungen [t. Angebot. Die Angabe von Lieferzeiten ist unver-
bindlich. Schadensersatzanspriiche wegen nicht rechtzeitiger Lieferung oder Nicht- Lieferung sind aus-
geschlossen.

3. Auftragsbestatigung

Auftrage, die von uns nicht schriftlich bestatigt werden, verpflichten uns in keiner Weise. Unsere Rech-
nungen gelten gleichzeitig als Auftragsbestatigung.

4. Rucktritt vom Vertrag

Nach Abschluss des Vertrages, d. h. nach unserer Auftragsbestéatigung, sind wir berechtigt, vom Vertrag
ganz oder teilweise zuriickzutreten, wenn eine Anderung in der Firma oder Person des Kaufers eintritt
oder seine Kreditwirdigkeit in Folge nachtraglich bekannter Tatsachen fragwirdig erscheint.

5. Reklamationen

Die Lieferungen sind sofort nach Erhalt auf Vollstandigkeit und Richtigkeit zu Gberprifen. Festgestellte
Méngel, Schaden oder Fehlmengen bitte unverziiglich anzeigen. Bei Anlieferung durch Transporteure ist
der Schaden auf dem Transportpapier/Lieferschein zu vermerken. Nachtragliche Reklamationen werden
nicht anerkannt.

6. Haftungsausschluf3

Fir Folgeschaden aus Lieferungen und Leistungen bernehmen wir keine Haftung.

7. Erfiillungsort und Gerichtsstand
ist fur beide Teile Hoyerswerda mit zustandigem Amtsgericht und das Landgericht Bautzen.

8. Aufrechnung

Die Aufrechnung mit falligen Ansprichen gegen unsere Anspriiche ist auch im Falle rechtskraftiger Ver-
urteilung ausgeschlossen.



Wir sind im Biiro fir Sie da:

Montag - Donnerstag von 9:00 - 16:00 Uhr
Freitag von 9:00 - 14:00 Uhr

Auf3erhalb unserer Birozeiten freuen wir uns lber lhre Bestellungen,
Fragen und Anregungen per Fax oder Mail. Diese werden umgehend bearbeitet.
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